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新春煙花中式套餐 A ( 二位至五位 )  
Chinese New Year Firework Set Menu A (2 -5 persons) 

 

 

 
 

乳 豬 件 拼 燒 鴨  
Roasted Suckling Pig and Roasted Duck 

 

紅 燒 海 參 翅  
Braised Shark's Fin Soup with Sea Cucumber 

 

碧 綠 帶 子 蝦 球  

Wok-fried Scallops with Prawns and Seasonal Vegetables 

 

蠔 皇 原 隻 八 頭 鮑 魚 扣 海 參  

 Braised 8-head Abalone with Sea Cucumber in Oyster Sauce 

 

松 露 X O 醬 蒸 花 尾 斑 球  

Steamed Giant Garoupa Fillet with Truffle XO Sauce 

清 蒸 花 尾 斑 ( 四至五位 )  
Steamed Giant Garoupa (4-5 persons)  

清 蒸 西 星 斑 (四至五位可升級, 每位港幣$ 738 元) 

清 蒸 東 星 斑  (四至五位可升級, 每位港幣$ 828 元) 
Upgrade to Steamed Areolated Coral Garoupa (4-5 persons) by HK$738 per person 

Upgrade to Steamed Leopard Garoupa (4-5 persons) by HK$828 per person 

 

彩 椒 喼 汁 脆 香 骨  

Deep-fried Pork Ribs and Bell Pepper with Worcestershire Sauce 
 

玉 蘭 鮮 帶 子 炒 香 苗  

 Fried Rice with Scallop and Kale                 

 

生 磨 蛋 白 杏 仁 茶 配 湯 丸  

Sweetened Almond Cream with Black Sesame Dumplings 

 

季 節 果 盤  
 Seasonal Fresh Fruit Platter 

 

每位港幣$588 元 

HK$588 per person 
 

另加一服務費 
All prices are subject to 10% service charge 

 
如果您對任何食物有過敏症狀，請在點餐之前通知您的服務員 

If you have allergies to any food, please inform service staff before ordering 
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  新春煙花中式套餐 B ( 六位至十二位 )  

Chinese New Year Firework Set Menu B (6 -12 persons ) 

 

 

 
君 綽 四 式 拼 盤  

（ 化 皮 乳 豬 ， 蜜 汁 叉 燒 ， 五 香 金 錢 𦟌 ， 蔥 油 海 蜇 ）  
Kwan Cheuk Heen Appetizer Platter 

Roasted Suckling Pig, Barbecued Pork, Marinated Beef Shank with Chinese Herb,  
Chilled Jelly Fish with Chive Oil 

  
紅 燒 乾 貝 翅   

Braised Shark's Fin Soup with Conpoy 

 

碧 綠 金 莎 帶 子  

Wok-fried Scallops and Seasonal Vegetables with Egg Yolk  

 

蠔 皇 原 六 頭 鮑 魚 扣 海 參  

 Braised 6-head Abalone with Sea Cucumber in Oyster Sauce  

 

清 蒸 西 星 斑  

 Steamed Areolated Coral Garoupa 

清 蒸 東 星 斑  (六位或以上可升級, 每位港幣$ 928元) 
Upgrade to Steamed Leopard Garoupa (6 persons or above) by HK$928 per person 

 

蒜 香 大 漠 風 沙 雞  

Deep Fried Crispy Chicken with Garlic 

 

蝦 子 海 參 炆 伊 麵  

   Braised E-fu Noodles with Shrimp Roe and Sea Cucumber 

 
陳 皮 紅 豆 沙 湯 丸  

    Sweetened Red Bean Soup with  Tangerine Peel and Black Sesame Dumplings 

 

季 節 果 盤  
 Seasonal Fresh Fruit Platter 

 

每位港幣$828 元 

HK$828 per person 

 

另加一服務費 
All prices are subject to 10% service charge 

 
如果您對任何食物有過敏症狀，請在點餐之前通知您的服務員 

If you have allergies to any food, please inform service staff before ordering 

 


